MENUPLAN
03.11.2025-14.11.2025

Zucchinicremesuppe AG,L
Montag Past it Ka v
03.11.2025 asta mi L asesauce _ A,C,G,LM
Menusalat
Dienst Backerbsensuppe AC,G,L
ienstag - -
mit Gebé&ck
_ Suppentopf ACG.L
Mittwoch Toofen GrieR-Auflauf @
mit Kompott
5 t Klrbiscremesuppe AG,L
onnerstag - - - =
06.11 2025 Naturschnitzel mit Reis |®) ACGLM
Menusalat
_ Muschelsuppe AC,G,L
Fretag Kartoffelrosti mit Schnittlauch Dip Y2
07.11.2025 artotrrelrosti mI" chnittlauc Ip A,C,G,LM
Menusalat
Kartoffelcremesuppe AC,G,L
Montag - oy
10.11.2025 TexMex R"elspfanne AC.GLM
Menusalat
Dienst Reissuppe GL
ienstag - -
11.11.2025 Pasta mit Br:'Okk0||Creme V A,C,G,LM
Menusalat
_ Buchstabensuppe tlacoL
Mittwoch " - — - ;
12 11.2025 Huhnchen in Tomate Basilikumsauce mit Kartoffeln AC,G,LM
Menusalat
Gemisecremesuppe mit Brot ACG,L
Donnerstag Scheiterhauf @
13.11.2025 C _el ernauren ACG
mit Apfelmus
Eret Klare Suppe mit Einlage AC,G,L
reitag - - - - ”
14112025 Welsfilet in Krauterma.l'ntel mit Gemuseragout @ AC,G,LD
Menusalat
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite _
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. A |Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen B |Krebstiere L [Sellerie
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber C [Ei M |Senf
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréglichkeiten D |Fisch N |Sesam
auslosen kdnnen. E |Erdnuss 0 |Sulfite
*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- F |soja P |Lupinen
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- G |Milch bzw Laktose R |Weichtiere
prozessin der Kiiche verwendet werden.

Allergene
Nachspeise

Kuchen AG,C
Stritzel A,C,G
Joghurt G







